Confrérie de la Chaine des Rotisseurs

ASSOCIATION MONDIALE DE LA GASTRONOMIE
Bailliage Régional de Phuket en Thailande

L’'Ordre Mondial des Gourmets Dégustateurs

‘Oktoberfest — Un diner amical a la table du chef’
Hilton Phuket Arcadia Resort & Spa
Tuesday 19" October 2010

Reception
Canapés Chauds et Froids

HeilRes Knuspriges Schweinefleisch, Gerauchte Kassler Kaltes Ganse Rillettes, Apfelsinen Gravlax
und Weisswurst mit Senf und Gerauchter Aal
Croustillant de porc, Kassler fumé et boudin blanc a la moutarde Rillettes d'oie froide, Gravlax et anguille fumée
Hot Crispy Pork, Smoked Pork Loin and Weisswurst with Mustard Cold Goose Rillettes, Orange Gravlax and Smoked Eel

Hofbrau Oktoberfest Bier

Menu de Diner

Gebratener Fasan auf Sauerkraut mit Roter Johannisbeerensol3e
Faisan braisé sur lit de choucroute, sauce a la groseille rouge
Braised Pheasant on Sauerkraut with Red Currant Sauce
Hofbrau Schwarze Weisse Bier

*kk
Hausgemachte Entenstopfterrine mit Portwein und Triffelgelee
La maison a fait Terrine de foie gras, et gelées de truffe et au Porto
Home made Foie Gras Terrine with Port Wine and Truffle Jelly
Diva Riesling Spéatlese 2006

*%%

Atlantische Hummersuppe mit schwimmenden Kaviar Profiterole
Profiterole de Caviar en nage sur une Essence de Homard de 'Atlantique
Atlantic Lobster Essence with floating Caviar Profiteroles
Gunderloch Riesling 2007
*%k%

Gedampftes Steinbuttfilet und Jakobsmuschel mit Pommery Senf Schaum
Filet de turbot fumé et Coquilles Saint Jacques, Mousse de Moutarde de Pommery
Steamed Turbot Fillet and Sea Scallop with Pommery Mustard Foam
Pinot Noir Tahuna 2008
*%k%

Maulbeerengranit mit Absolut Wodka
Granité de mire a la vodka
Mulberry Granite with Absolute Vodka
*kk
Rehruckenfilet mit Rotkohlpudding, Apfel Kartoffel Maxim und Morel Pilze Sol3e
Filet de chevreuil, Pudding fumé de Chou Rouge et Pomme de terre Maxime, Sauce aux Morilles
Venison Tenderloin with Red Cabbage Pudding, Apple Potato Maxim and Morel Mushroom Sauce
Pinot Noir Bourgogne 2006
*kk
Schwarzwalder Trilogie mit gefrorenen Kirschen
La Trilogie de forét noire avec ses cerises gelées
Black Forest Trilogy with frozen Cherries
Iced Kirsch Liqueur
*kk
Schokoladentruffel
Truffes au chocolat
Chocolate Truffles
Rudesheimer Kaffee, Espresso oder Tee
Hans J Kahrs Michel Kok
Executive Chef F&B Manager


http://www.mychaine.org/ordre.htm
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